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/ Kniha ZERO TOLERANCE nadvézuje na knizny debut

= ZDRAVO A KREATIVNE, ktory zozal Uspech medzi Sirokou verejnostou,

3 no hlavne u pacientov s Crohnovou chorobou a ulceréznou kolitidou.

7 l LQ‘ Tento novy titul bude zamerany na potravinové intolerancie a recepty budu

, Ry zostavované doslova z prvej ruky, teda od samotného autora, ktory trpi nie len
Eaveao ; ()IC] dn (\e Ulceréznou kolitidou, ale taktiez intoleranciou na laktézu a celiakiou.

G / Na tvorbe knihy sa bude podielat tim odbornikov z oblasti

mz 7 Fi 7 mediciny a gastronémie.

S a Nebude to len dalsia kucharka, bude to neobycajna kniha plna

kreativnych napadov ako si zostavit jedalnicek

pri potravinovych intoleranciach.

Budem sa tesit na nové partnerstvo
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A= A a spolupracu s Vami.
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V roku 1999 som Uspesne ukondil studium gastronémie v Kosiciach. Od toho
Casu posobim profesionélne vo svete fotografie, dizajnu a marketingu, pricom sa
$pecializujem na segment gastronémia a hotelierstvo. Pomohol som vybudovat
od zakladov niekolko Uspesnych znaciek, prevadzok, od kaviarni az po rezorty.

Aktivne sa venujem Sireniu dobrého mena Slovenskej gastronémie. Uzko
spolupracujem s kucharskou elitou, ktorej poméaham s propagaciou a rastom.

V roku 2018 som vydal moju prvia kuchérsku knihu Zdravo a kreativne, ktora
poméha pacientom s ochorenim IBD. Kniha ZERO TOLERANCE,
bude venovana potravinovym intoleranciam.

Posobim aj ako porotca na medzindrodnych sdtaziach a som clenom
Slovenského zvézu kucharov a cukrarov, ako aj svatove] asociacie WACS.

Som marketing a event manazérom prezidenta Slovenského zvdzu kucharov
a cukrarov, $éfkuchéara Vojta Artza.

SLOVENSKY ZVAZ
KUCHAROV A CUKRAROV

SLOVAK CHEFS ASSOCIATION

WORLD
ASSOCIATION
OF CHEFS
SOCIETIES



LUKAS GUZMAN OSKAR KLANERT KAROL SKLENAR

KLUB TOLERANTNYCH

KLUB T@LERANTNYCH pozostéva z odbornikov v oblasti gastrondémie, mediciny ¢&i
redlnych pacientov. Svojou osobnou angazovanostou poméhame pribliZit alternativy
modernej gastronémie a mediciny v problematike potravinovych intolerancii.

VOJTO ARTZ MARTIN QUEUE PETER KRISTOF

JURAJ HRUSKA MAREK KARAKA ANDREJ ROTH VERONIKA QUEUE DANIEL HAMRAK TOMAS KOHUT



UKAZKY RECEPTOV
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CENNIK INZERCIE

FOOD PARTNER

pouzitie surovin food partnera v receptoch

1 500€ + S00€ potraviny

CENA ZAHRNA

grafické spracovanie inzercie / 2 strany
tla¢ knih s vasou reklamou
uverejnenie loga na rollupoch
uverejnenie loga na webstranke
vysitie loga na formalnom rondone
15ks vytlackov knihy

FOOD PARTNER

1,50€ / dvojstrana

pri naklade 1000ks




CENNIK INZERCIE

REKLAMNY
PARTNER

2 000€

CENA ZAHRNA

grafické spracovanie inzercie / 2 strany
tla¢ knih s vasou reklamou
uverejnenie loga na rollupoch
uverejnenie loga na webstranke
vysitie loga na formalnom rondone
20ks vytlackov knihy

REKLAMNY PARTNER

2€ / dvojstrana

pri naklade 1000ks

Wwd¢gexee



CENNIK INZERCIE

MARTIN QUEUE

1RO

TOLERANCE

GENERALNY
PARTNER

6 000€

CENA ZAHRNA

grafické spracovanie
logo na prednej a zadnej titulke
logo generalneho parnera na vnutornej titulke
tla¢ knih s vasou reklamou
uverejnenie loga na rollupoch
uverejnenie loga na webstranke
vysitie loga na formalnom rondone
propagacia na socialnych sietach a v médiach
50ks vytlackov knihy

22x22cm

22x22cm

strana 1

strana 2

¢lanok

o generalnom partnerovi

¢lanok

o generalnom partnerovi

graficka

inzercia

graficka

inzercia

strana 3

strana 4




PARTNERI PROJEKTU
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01@martinqueue.sk / +421 915 636 616

www.zerotolerance.sk



